A 2003. évi répafozo versenyrol

2003. januar 11. (szombat) 18.00
Miklosfai répafozé verseny

Egyesiiletiink célul tiizte ki varosrésziink néprajzi ha-
gyomanyainak felelevenitését, apolasat. E témakorbe —
ugy gondoljuk — beletartozik a gasztronomiai hagyo-
manyok tovabbvitele, megismertetése is. Ahogy mas
tajegységeken megrendezik pl. a halaszlé f6z6 versenyt,
vagy proszafesztivalt rendeznek, ugy szeretnénk mi a
magunk sajatos ételével elorukkolni, ezért savanyt répa
f6z6 versenyt hirdetiink 2003-ban is.

A miklosfai savanyu répa utolérhetetlen izét, jo hirnevét
sziikségtelen ecsetelniink. A rendezvénylinkdn részt-
vevok vallalkozo kedvii asszony- és férfitarsainktol ennek
elkészitési modjat ismerhetik meg, illetve megkostolhatjak
az ebbdl késziilt valtozatos ételeket.

A répaf6z6 verseny Kiirasa:

Minimum 5-6 személyre val6 ,,miklosfai répabol”
késziilt ételt készit a versenyzd (pl.: babos, husos, tejfo10s
répa). Az étel otthon elkészithetd, a Mindenki Hazaban
melegitési és talalasi lehetdséget biztositunk.

A mindsitést partatlan szakérto zstiri végzi ugy, hogy
tagjai nem ismerik a f6z6k személyét.

A résztvevok jutalomban részesiilnek.

A versenyre eldzetesen kell nevezni dr. Kotnyek
Istvannénal (tel.: 334 020).

A nevezési hatarid6 2002. januar 6., vasarnap.

A rendezvény id6pontja 2001. januar 12. (szombat)
18.00. Helye: Mindenki Haza

A rendezvényre varunk minden kedves érdekl6dot,
,,s0gort, komat, j6 baratot, baratndt, szurkoldt, szponzort”
¢és persze mindenki mast is, aki szivesen megkdstolna a
versengo ételeket. A vacsora utan tancot és kozos notazast
terveziink, amikor a Mindenki Hazaba ,,batyusan betérd”
helyi borok is ,,bemutatkozhatnak™ a résztvevok korében.

Az érdekl6dok szamara 500 Ft a belépd, ez a kdstolot
foglalja magaban.

A miklosfai Kozmiivelddési és Varosszépitd Egyesiilet hirlevele.
Megjelenik havonta, 650 példanyban. A Hirlevél sokszorositasat a
Kanizsai Nyomda Kft. térités mentesen végezte.

2003. januar
Hirlevél és meghivo a csalad minden tagjanak

MIKLOSFA

KOZMUVELODESI ES VAROSSZEPITO EGYESULET

Boldogasszony hava

Miklosfai januari programajanlo
(az Interneten a www.kanizsa.hu/konyvtar cimen)

Januar 10. péntek 10-16 oraig: Véradas

Januar 11. szombat 18 6ra: 2003. évi Miklosfai Répa-
f6z6 Verseny

Januar 19. vasarnap Falujaras (Zalai Hirlap)

Januar 25. szombat Ovodai alapitvanyi bal

Elozetes
2003. februar. 8. szombat 18 6ra:2003. évi Miklosfai
Borverseny

Disznotor

2002 decemberében hagyomanyteremtd szandékkal
rendeztiilk meg a miklosfai diszndolést.

A bollér szerepében Szalai Jeremias plébanos urat tisz-
telhettiik, majd kovetkezett a régi hagyomanyokat fele-
levenitd porzsolés szalmaval. Jokedviinkrél hazi palinka,
majd morichelyi borocska gondoskodott.

Sorban elkészitettiik a Miklosfan szokasos ételeket
(rantott, piritott maj lila hagymaval. veseveld), melyet a
résztvevok joizlien elfogyasztottak.

A sok szorgos kéznek koszonheten idében elkésziiltek
az esti torra szant finomsagok, mely meniisor a kovet-
kez6kbol allt: toroskaposzta, topdrtyli, majas és véres
hurka ¢és pecsenye.

Feldiszitettiik a ,,magyaros” svédasztalt, megteritettiink
és kozben megérkeztek a vacsoravendégek is.

A vacsora alatt Kardos Ferenc a Halis Istvan Varosi
Konyvtar igazgatohelyettese, néprajzkutatd eldadasat
hallgattuk meg a diszndoléssel kapcsolatos hagyo-
manyokrol. (folytatas a belsé oldalon)

2003. januar 11-én ismét az asztalokra figyeliink



(folytatas)

Az est folyaman Major Lajos tangdéharmonikassal
eldaloltuk mindeni kedvenc notajat.

Segitdinknek ezaton kdszonjiikk munkajukat, vendé-
geinknek részvételiiket, mellyel megtisztelték rendez-
vényiinket.

Kardos Ferenc jelenlévoknek igért receptjét itt kozoljiik.
J6 étvagyat kivanunk hozza!

Rozmaringgal pacolt diszné 2-3 személyre

A sertéshus szeleteket sozd be és klopfold ki. 1 dl olajbol
készits paclevet az elmorzsolt rozmaringgal és a megtisz-
titott, vékonyra felszeletelt voroshagymaval. Hiit0szek-
rénybe téve ebben a I€ben érleld a htist 10-12 oran at, és
kdzben legalabb egyszer forgasd at a szeleteket, hogy
egyenletesen pacolddjanak. Siités eldtt a hlisrol csorgasd
le az olajat, a hagymadarabokat pedig kapard le. A sze-
leteket forgasd lisztbe, s 1-2 milliméternyi forr6 olajon
mindkét oldalukat siisd pirosra.

Hozzavalok: 40 dkg sovany sertéshus, 2 fej voros-
hagyma, 1,5 dl olaj, liszt, rozmaring, s6 Rozmaring helyett
mas flszerekkel, esetleg kombinacidikkal is érdemes
kiprobalni.

Miklosfai Hirek

Tetocsere az ovodan

Sok év utan végre pont kertil a mikldsfai 6voda teto-
szerkezetének felujitasara. Az dnkormanyzat december
13-iiilésén elfogadta a tetdszerkezet ideiglenes megero-
sitésének, valamint teljes cseréjének tervét és kolt-
ségvetését. Az 6voda miikodési zavara nélkiil megtortént
az aladucolas, igy teljes biztonsaggal iizemelhet a valo-
szintileg nyari sziinetben megvalosulo atépitéséig.

Falujaras Miklosfa varosrészben

Januar 19-én (vasarnap) délutan és este a varosrész
vendégiil latja a Zalai Hirlap és a Zalaegerszegi Hevesi
Szinhaz falujar6 programjat. Ennek részeként talalkozni
szeretnének az itt ¢16 emberekkel, majd ezt kdvetden keriil
sor az esti eldadasra, melynek elsd részében a varos-
részben lakd gyermekek, felnéttek 1épnek fel, amit a
szinhaz miivészeinek miisora kovet.

Részletes programot a Zalai Hirlapban olvashatnak
majd.

Kérem Onoket, hogy részvételiikkel tiszteljék meg a
misor résztvevoit, legyiink j6 vendéglatok!

Sajni Jozsef
onkormanyzati képviselo

Hirek az iskola életébol

Eseményekben gazdag honap volt december. A
Mikulés-napi programok élénk érdeklodést valtottak ki
az alsos tanulok korében. Ehhez kapcsolodott a Téli Kupa
teremfoci torna, amit iskolank tanul6i nyertek meg.

Emlitést érdemel Horvath Patricia és Sandor Botond
8. osztalyos tanulok szereplése a Varga Tamas orszagos
matematika versenyen, ahol eredményiikkel bejutottak
amegyei dontdbe.

A IV. korcsoportos tanuldink megnyerték a varos-
kornyéki terembajnoksagot, igy eljutottak a megyei
dontore.

Kézilabdas lanyaink Zalakomarban szerepeltek, ok a
III. helyen végeztek.

Az iskola karacsonyi diszbe 61t6zott, adventi koszortk
jelezték a varva vart tinnep kozeledtét, amit a templomban
december 20-4n tartott bensOséges linnepség koronazott
meg. [skolank miivészeti csoportjai emlékezetes miisorral
szolgaltak.

J6 hangulati 6évbucsuztatot tartottunk szilveszterkor,
melynek bevételét az iskola fejlesztésére forditjuk.

Januar csendesebb honap lesz, a felkésziilés honapja a
félévi zarasra, a tovabbtanulasra, a versenyekre.

Egy buszmegallo ujjasziiletése

Elozo leveliinkben gratulaltunk az uj buszmegallo
készitdinek és elmondtuk, hogy egyesiiletiink is
segitette anyagilag a megvalosulasat. Kardacsony
Jozsef irasa rogziti a kezdeményezd és munkdak
végzoinek nevét is.

A buszvégallomas kornyékén lakok régota szomortian
lattak, hogy a varohelyiség tonkrement, lepusztult. Azon
talmenden, hogy nem latta el funkciojat, a varosrészt
csufitotta is. Mindenki szerette volna, ha megszépiil. Egy
ember tett is érdekében, és mivel a jo példa is ragados,
kovetdkre is talalt. Tortént, hogy a legutobbi falugytilésen
Lakatos Jozsef kérdést intézett Gaspar Andras urhoz, a
VIA Kanizsa iligyvezetdjéhez a buszvaro tigyében. A rovid
tomor valasz, mely szerint pénz van, de kivitelezo nincs
Lakatos Jozsefet gyors dontésre késztette, és vallalata
hogy a kivitelezést megszervezi, és készitenek egy
esztétikus, sz€ép buszvarot. Az igéreteket tettek kovettek
¢és rovid 1d0 alatt elkésziilt az Gjjasziiletett buszvaro.

A kivitelezés sordn Csillag Istvan a foldmunkakat
végezte, Szorcsok Erika és kozmunkasokbol all6 brigadja
a szakmunkdk egy részét. Vasics Jozsef Surdrol a fa-
munkdk, Sztafanek Zsigmond a badogos munkak terén
jeleskedett.

Karacsony Jozsef

A Mindenki Haza nyitva tartasa

Mindenki Haza Kényvtar
10.00-20.00 csiitortok —
14.00-21.00 péntek 17.00-21.00
9.30-12.30 szombat 9.30-12.30
14.00-16.00 vasarnap 14.00-16.00
A miklosfai konyvtarban mindig 0j olvasnivalot talal és
sok friss Gjsagot is atlapozhat.

Tanfolyamok, szakmai talalkozok, iinnepi
események igényes helyszine lehet a Mindenki
Haza. Bérbeadas étkezéssel is lehetséges.

Tagdij iigyében jelentkezni fogunk. Kérjiik,
fogadjak szeretettel megbizottunkat.




